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El Presidente de la Republica de Nicaragua,
PRESIDENCIA DELA E de las facultad Ie confiere la Constitucibn Politi
REPUBLICA DE NICARAGUA n uso de las facultades que le confiere la Constitucién Politica,
Decreio No. 1-99 145 HA DICTADO
Acuerdo Presidencial No. 480-98.... 145 E1 siguiente:
DECRETO
MINISTERIO DEL TRABAJO
Arto. 1 Derdgase ¢l Arto.5 del Decreio 81-98, «Disolucién, Li-
Resolucion No. 36-98.. 146 | quidacién y Traslado de Actlvos y Paslvos de la Corporacién
Resolucion No. i 785-98.. 147 | Nicaragliense de Importaciones y Servicios Agropecuarios
Resolucién No. 44-98. 147 | (IMSA)», pubiicado en la Gaceta, Diario Oficial No. 228 del 26 de
Resoiucién No. 1 784.. 147 | Noviembre de [998.
Resoiucion No. 880-98.. 148
Resolucién No. 875-98 148 | Arto. 2 Elpresente Decreto entrars en vigencia a partir de su pu-
blicacion en La Gaceta, Diario Oficial,
MINISTERIO DE FOMENTO, Dedoen i cludad de Managua, Casa Presidencial « siete de Ene
ro de mil novecientos noventa y nueve.-
INDUSTRIA Y COMERCIO LACAYO, Presidente de 1a Republica de Nicaragua.
Norma Técnica Nicaragiense 149
Marcas de Fabrica. Comercio y Servicio. 161
ACUERDO PRESIDENCIAL No. 4806-98
SECCION JUDICIAL E! Presidente de la Repibiica de Nicaragua,
Subastas.. 167 | En uso de las facultades que le confiere la Constitucién Politica,
ACUERDA
Arto.l Autorizar al Procurador General de Justicia, para que com-
parezca ante la Notaria del Estado, a suscribir Escritura Pablica
aceptando la Donacion de un lote de terreno urbano, que la Asocia-
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cién de Artista de la Danza hard a favor del Estado; el lote por
donarse se desmembrard de la finca matriz nimero 7028, Tomo
1366, Folio[ 72, Asiento 16, Columna de Inscripciones, Seccion de
Derechos Reales, Libro de Propiedades del Registro Piiblico del
Departamento de Managua, tendré una drea de catorce manzanas,
siete mil doscientos setenta y dos varas cuadradas con sesenta y
ocho centésimas de varas cuadradas (14 Mz. 7272.68 Vrs?), y estd
dentro del perimetro siguiente: Partiendo del punto 20, ubicado al
SurQeste del terreno en cuestion, sobre la banda Este de la prolon-
gacion de la Avenida Bolivar (que va a la UNAN) y colindante con
el perimetro No. 2 del mismo Barrio se mide una distancia de 528.60
metros, con rumbo NorQeste, 13°42°.3468"", llegando al punto 7;
se mide una distancia de 52.90 metros, con rumbo NorEste
25°26'46.027", llegando al punto 6; s¢ mide una distancia de 13.91
metros, con rumbo NorOeste, 48°21'14.93", llegando al punto 24;
se mide una distancia de 25.42 metros, con rumbo NorEste,
25°43°09.95, llegando al punto 23, se mide una distancia de 1.30
metros, con rumbo NorOeste, 31°59'11.95", llegando al punto 22,
se mide una distancia de 2.16 metros, con rumbo NorEste,
56°17°42.67"", llegando al punto 5, se mide una distancia de 45.79
metros, con rumbo NorEste, 25°43°12.21°, llegando al punto 21;
se mide una distancia de 23.2] metros, con rumbo NorEste,
85°12"13.57", llegando al punto 4; se mide una distancia de 16.24
metros, con rumbo SurEste, 39°19°45.73", [lagando al punto 3; se
mide una distancia de 37.81 metros, con rumbo NorEste,
58°19'08.56"", llagando al punto 2; se mide una distancia de 84.55
metros con rumbo SurEste, 35°24°02.20"", llegando al punto 1; se
mide una distancia de 168.4] metros, con rumbo SurEste,
12°45°28.69"", llegando al punto |8; se mide una distanciade 14.29
metros con rumbo SurEste, 27°29°49.89"", llegando al punto 17; se
mide una distancia de 82,77 metros, con rumbo SurQeste,
65°07°43.12"", llegando al punto 16, se mide una distancia de 54.33
metros, con rumbo SurEste, 15°28°07.63"", llegando al punto 15;
se mide una distancia de 94.40 metros, con rumbo NorEste,
74°18'53.04, llegando al punto 14; se mide una distancia de 85.47
meiros, con rumbo SurEste, 7°47°36.77"", llegando al punto [3; se
mide una distancia de 75.10 metros, con rumbo SurEste,
22°54°18.28"", llegando al punto 12; se mide una distancia de 30.34
meiros, con rumbo SurEste, 9°15°26.59"" llegando al punto 11, se
mide una distancia de 73.76 metros, con rumbo SurEste,
10°58°23.71"", llegando al punto 10; se mide una distancia de 75.05
metros, con rumbo SurEste, 20°42°28.59", llegando al punto 19;
se mide una distancia de 194.39 metros con rumbo SurQOeste,
86°21°37.447", llegando al punto 20; que fue el punto de partida de
esta descripcion perimetral. Conteniendo dicha poligonal un 4rea
de Ciento cuatro mil quinientos un metros cuadrados con cuarenta
y tres centimetros cuadrados (104.501.43 Mits?) que cquivalen a
Ciento cuarenta y ocho mil doscientos veintiséis varas cuadradas
con cuarenta centésimas de varas cuadradas (1 48.226.40 Vrs2); con
los siguientes linderos particulares: NORTE: Alter Financial
Corporation; SUR: Perimetro niumero dos del mismo Barrio, ESTE:
Reparto San Juan; OESTE: Prolongacién Avenida Bolivar (Pistala
UNAN).

Arto.2 Ellote que se identifica por sus medidas, perimetro y linde-
ros en e} Articulo que antecede, conforma ¢l Barrio conocido con
el nombre de «Edgard Munguia», ubicado sobre la prolongacién

de 1a Avenida Bolivar (Pista la UNAN), de esta ciudad, y estd con-
formado dicho Barrio por cuatrocientos cincuenta y tres familias
que serdn favorecidas mediante el otorgamiento de la Escritura de-
finitiva de Propiedad, a Titulo de Donacibn, de los lotes que ellos
estdn actualmente ocupando; todo en cumplimiento de la policia
del Gobierno de asegurar los derechos de los pequefios beneficia-
rios, brindandoles estabilidad y seguridad juridica.

Arto.3 El Procurador General de Justicia deberd tener a la vista los
respectivos documentos justificativos y requeridos pra la acepta-
ci6n a que se refiere el Articulo uno del presente Acuerdo.

Arto.4 Sirvala presente Certificacion del Presente Acuerdo y el de
la toma de posesion del Sefor Procurador General de Justicia como
suficientes documentos habililantes para acreditar su representa-
cidn.

Arto.5 El presente Acuerdo surte sus efectos, a partir de esta fe-
cha. Publiquese en La Gaceta, Diario Oficial.

Dado en la ciudad de Managua, Casa Presidencial, el dia siete de
Diciembre de mil novecientos noventay ocho.- ARNOLDO ALE-
MAN LACAYO, Presidente de la Repablica de Nicaragua.

MINISTERIO DEL TRABAJO

RESOLUCION No. 30-98
CERTIFICACION

Alba Tabora de Herndndez, Directora del Registro Nacional de
Cooperativas de la Direccién General de Cooperativas del Ministe-
rio del Trabajo. CERTIFICA: Que en el Tomo | del Libro de
Resoluciones de Modificacion de Estatuto y Reglamento Intemo
de Cooperativas Industriales y de Servicios que lleva el Registro
Nacional de Cooperativas de este Ministerio en ef Folio 11 se en-
cuentra la Resolucién No. 30-98 que integramenie y literalmenie
dice: RESOLUCION No. 30-98: Ministerio del Trabajo, Direc-
cién General de Cooperativas. Managua, veintisicte de Agosto de
mil novecientos noventa y ocho, a las nueve de la mafiana. Con
fecha veinte de Agosto de mil novecientos noventa y ocho, presen-
16 solicitud de inscripciébn DE CAMBIO DE RAZON SOCIAL
LA COOPERATIVA DE SERVICIO PUBLICO ESPECIAL
DE TRANSPORTE EXPRESO DE CIUDAD SANDINO, R.L.,
Cuyo cambio de razdn social se encuentra registrado en Acta No.
51, Folios 110 al 112, que fite celebrada ¢! dia dieciocho de Agosto
de milnovecientos noventa y ocho. Este Registro Nacional de Coo-
perativas, previo estudio lo declaré procedente EL CAMBIO DE
RAZON SOCIAL, por lo que fundada en el Articulo, 36 de la Ley
General de Cooperativas y articulos 32, 43, inciso b) del Regla-
mento de lamisma. RESUELVE: Apruébase EL CAMBIO DE
RAZON SOCIAL DE LA COOPERATIVA DE SERVICIO
PUBL1CO ESPECIAL DE TRANSPORTE EXPRESO DE
CIUDAD SANDINO, R.L., LA QUE EN ADELANTE SE DE-
NOMINARA «COOPERATIVA DE SERVICIO PUBLICO
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ESPECIAL DE TRANSPORTE DE CIUDAD SANDINO, R.L.
Centifiquese la presente Resolucion, razénense los documentos y
devuélvase las copias a los interesados, archivandose ¢l original en
esta oficina. Publlquese en el Diario Oficial, La Gaceta.- (f) Alba
Tébora de Hernandez, Directora de] Registro Nacional de Coope-
rativas de la Direccién General de Cooperativas, del Ministerio
del Trabajo. Es conforme con su original con la que debidamente
fue cotejada a los veintisiete dias del mes de Agosto de mil nove-
cientos noventa y ocho.- Alba Tibora de Heméndez, Directora def
Registro Nacional de Cooperativas, Direccién General de Coope-
rativas, Ministerio del Trabajo.

RESOLUCION No. 1785-98
CERTIFICACION

Alba Tébora de Heméndez, Directora del Registro Nacional de
Cooperalivas de la Direccidn General de Cooperativas del Minis-
terio del Trabajo. CERTIFICA: Que en el Tomo I1] del Libro de
Resoluciones que lleva ¢l Registro Nacional de Cooperativas de
este Ministerio en ¢l Folio 98 se encuentra la Resolucion No. 1785.
RESOLUCION No. 1785-98: Ministerio del Trabajo, Direccion
General de Cooperativas, Managua. veintiuno de Diciembre de
mil novecientos noventa y ocho, a las nueve de la mafiana. Con
fecha catorce de Diciembre de mil novecientos noventa y ocho,
presenté solicitud de inscripcion la COOPERATIVA DE SERVI-
C10 DE TAXIS DON BOSCO, R.L,, constituida en la localidad
de Managua, Municipio de Managua, Departamento de Managua,
a las tres de la tarde del dia quince de Junio de mil novecientos
noventa y ocho. Se inicia con 50 asociados, 43 hombres, 7 mujeres,
con un capital suscrito de C$ 25,000.00 ( Veinticinco mil cordobas)
y pagado de C$ 25,000.00 ( Veinticinco mil cordobas). Este Regis-
tro Nacional, previo estudio lo declard procedente por lo que fun-
dado en los Anticulos 2,20 incisod); 24, 25 y 74 inciso d), de laLey
General de Cooperativas y articulos 23,27, 30 y 71 del Reglamen-
tode lamisma. RESUELVE: Apruébase la inscripeion y otorgue-
se la Personalidad Juridica de la COOPERATIVA DE SERVI-
C10 DE TAXIS DON BOSCO, R.L., con la siguiente Junta Di-
rectiva: Carlos Arturo Gonzdlez Alemén, Presidente; Mario José
Rios Martinez, Vice-Presidenie; José Emesto Pérez Castellon, Se-
crefario. Justa Pastora Jarquin Garcia. Tesorero; Silvio Torrez
Padilla, Vocal. Certifiquese la presente Resolucion, razénese los
documentos y devuélvase las copias a los interesados, publiquese
en ¢l Diario Oficial. La Gaceta.- () Alba Tibora de Heméndez,
Directora del Registro Nacional de Cooperativas de 1a Direccion
General de Cooperativas, del Ministerio del Trabajo. Es conforme
con su original con la que debidamente fue cotejado a los veintiun
dias del mes de Diciembre de mil novecientos noventa y ocho.-
Entre lincado de Taxis-Vale. Dra. Alba Tabora de Hemandez, Di-
rectora del Registro Nacional de Cooperativas, Direccidon General
de Cooperativas, Ministerio del Trabajo.

RESOLUCION No, 44-98

CERTIFICACION

Alba Tabora de Herndndez, Directora del Registro Nacional de
Cooperativas de la Direccidén General de Cooperativas del Ministe-
rio del Trabajo. CERTIFICA: Que en el Tomo | del Libro de
Resoluciones de modificacion de Estatuto y Reglamento Interno
que lleva el Registro Nacional de Cooperativas de este Ministerio,
en el Folio 13 se encuentra la Resofucion No. 44-98, que integra y
literaimente dice: RESOLUCION No. 44-98: Ministerio del Tra-
bajo, Direccidn General de Cooperativas. Managua, cinco de No-
viembre de mil novecientos noventa y ocho, a las nueve de la ma-
fiana. Con fecha diez de Septiembre de mil novecientos noventay
ocho, presenio solicitud de inscripcion DE REFORMA TOTAL
DE ESTATUTO Y CAMBIO DE RAZON SOCIAL, LA COO-
PERATIVA AHORRO Y CREDITO AVANCES, R.L, Cuya
aprobacidn de cambio de razén social y reforma total de estatuto se
encuentra registrado en acta No. XXI11, Folios 22 al 27, que fue
celebrada el dia diecinueve de Octubre de mil novecientes noventa
y siete. Este Registro Nacional, previo estudio lo declard proceden-
te la aprobacion DE CAMBIO DE RAZON SOCIAL Y REFOR-
MA TOTAL DE ESTATUTO, por lo que fundado en ef Articulo
36 de la Ley General de Cooperativas y articulos 32, 43, inciso b)
del Reglamento de la misma. RESUELVE: Apruébase la RE-
FORMA TOTAL DE ESTATUTO Y EL BAMBIO DE RAZON
SOCIAL DE LA COOPERATIVA QUE EN LO SUCESIVO
SE DENOMINARA COOPERATIVA DE AHORRO Y CRE-
DITO FINANCIERA AVANCES, R.L, Cenifiquese la presente
Resolucion, razénese los documentos y devuélvase las copias a los
interesados, archivandose el original en esta oficina. Publiquese en
¢l Diario Oficial, La Gaceta.- (f) Alba Tabora de Herméndez, Di-
rectora del Registro Nacional de Cooperativas de la Direccién Ge-
neral de Cooperativas, del Ministerio del Trabajo. Es conforme
con su original con la que debidamente fue cotejado a los cinco
dias del mes de Noviembre de mil novecientos noventa y ocho.-

Dra. Alba Tdbora de Heméndez, Directora del Registro Nacional -

de Cooperativas, Direccidn General de Cooperativas, Ministerio
del Trabajo.

RESOLUCION No. 1784
CERTIFICACION

Alba Tdbora de Hernéndez, Directora del Registro Nacional de
Cooperativas de Ja Direccion General de Cooperativas del Minis-
terio del Trabajo. CERTIFICA: Que en ¢l Tomo 111 del Libro de
Resoluciones que lleva el Registro Nacional de Cooperativas de
este Ministerio en ¢l Folio 98 se encuentra la Resolucion No. 1784
que integramente y literalmente dice: RESOLUCION No. 1784-
98: Ministerio del Trabajo, Direccion General de Cooperativas.
Managua, diecisiete de Diciembre de mil novecientos noventa y
ocho, a las diez de¢ Jamafana. Con fecha diez de Diciembre de mil
novecienlos noventa y ocho, presenté solicitud de inscripcién la
COOPERATIVA DE TRANSPORTE COLECTIVO DE SER-
VICIOS ESPECIALES ALFA Y OMEGA, R.L., constituida en
la localidad de Managua, Municipio de Managua, Departamento
de Managua, a las nueve de la mafana del dia quince de Noviem-
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bre de mil novecientos noventa y ocho. Se inicia con 32 asociados,
22 hombres, 10 mujeres, con un capital suscrito de C$ 64000 (Se-
senta y cuatro mil cérdobas) y pagado de C$ 1,600.00 (Un mil
seiscientos cordobas). Este Registro Nacional, previo estudio lo
declard procedente por lo que fundado en los Articulos 2,20 inciso
d); 24, 25 y 74 inciso d), de la Ley General de Cooperativas y
articulos 23, 27, 30 y 71 del Reglamento de la misma. RESUEL-
VE: Apruébase lainscripcion y otorguese la Personalidad Juridica
de la COOPERATIVA DE TRANSPORTE COLECTIVO DE
SERVICIOS ESPECIALES ALFA Y OMEGA, R.L., con la si-
guiente Junta Directiva: Leslie Méndez Ferrufino, Presidente; Jor-
ge Luis Flores Areas, Vice-Presidente; Consuelo Rodriguez
Espinoza, Secretario; Ellen D. Garth Soza, Tesorero; Sonia del S.
Pérez Sandoval, Vocal. Certifiquese la presente Resolucion, mzonese
los documentos y devuélvase las copias a Jos interesados, publiquese
en ¢l Diario Oficial, La Gaceta.- (f) Alba Tibora de Hemandez,
Directora del Registro Nacional de Cooperativas del Ministerio del
Trabajo. Es conforme con su original con el que debidamente fue
cotejado a los diecisiete dias del mes de Diciembre de mil nove-
cientos noventa y ocho.- Alba Tébora de Herméndez, Directora del
Registro Nacional de Cooperativas, Direccion General de Coope-
rativas, Ministerio del Trabajo.

RESOLUCION No. 880-98
CERTIFICACION

Alba Tébora de Herndndez, Directora del Registro Nacional de
Cooperativas de [a Direccién General de Cooperativas det Minis-
terio de! Trabajo.CERTIFICA: Que en ¢! Tomo V, del Libro de
Resoluciénes que lleva el REGISTRO NACIONAL DE COOPE-
RATIVAS AGROPECUARIAS Y AGROINDUSTRIALES de este
Ministerio , en el Folio 144, se encuentra [a resolucién No. §80-98
que integramente y literalmente dice : RESOLUCION No. 880-
98: Ministerio del trabajo. Registro Nacional de Cooperativas
Agropecuarias ¥ Agroindustriales, Managua, veintiocho de Octu-
bre de mil novecientos noventa y ocho, a las once de la mafiana.
Con fecha veinte de Octubre de mil novecientos noventa y ocho.
Presentd solicitud de inscripcion la COOPERATIVA
AGROPECUARIA DE PRODUCCION VICTOR MANUEL
MENDEZ RUIZ, R.L., constituida en la localidad de Ja MAN-
ZANA, Municipio de San Lucas, Departamento de Madriz, a las
diez de 1a mahana del dia treinta de Junio de mil novecientos no-
venta y ocho. Se inicia con 31 asociados, 22 hombres, 9 mujeres,
con un capital suscrito de C$15500 (Quince mil quinientos
cérdobas) y pagado de C51550 (Un mil quinientos cincuenta
cérdobas). Este registro nacional, previo esudio lo declaré proce-
dente, por lo que fundado en la Ley de COOPERATIVAS
AGROPECUARIAS Y AGROINDUSTRIALES (LEY No.84).
RESUELVE: Apruébase Ia inscripcion y otérguese la personali-
dad juridicade la COOPERATIVA AGROPECUARIA DE PRO-
DUCCION VICTOR MANUEL MENDEZ RUIZ, R.L, con la
siguiente junta directiva:Bonifacio Diaz Salgado, Presidente;
Gerardo Méndez Rivera, Vice Presidente; Luis Javier Salgado G,
Secretario; Alejandro Rodriguez S, Tesorero; Mario Reyes

Gonzélez, Vocal. Certiflquese la presente resolucion, razdnense los
documentos y devuélvanse las copias a los interesados. Publiquese
en el Diario Oficial La Gaceta.- (f) Alba Tdbora de Hemandez,
Directora del Registro Nacional de Cooperativas A gropecuarias ¥
Agroindustriales del Ministerio de] Trabajo. Es conforme con su
original con el que debidamente fue cotejado a los veintiocho dias
delmes de Octubre de mil novecientos noventa y ocho.- Dra. Alba
Tibora de Heméndez, Directora del Registro Nacional de Coope-
rativas Agropecuarias y Agroindustriales, Direccion Genera) de
Cooperativas, Ministerio del Trabajo.

RESOLUCION No. 875-98
CERTIFICACION

Alba Tdbora de Hemandez, Directora de! Registro Nacional de
Cooperativas de la Direccién General de Cooperativas del Ministe-
rio del Trabajo. CERTIFICA: Que en el Tomo V, del Libro de
Resoluciones que lleva el REGISTRO NACIONAL DE COOPE-
RATIVAS AGROPECUARIAS Y AGROINDUSTRIALES deeste
Ministerio . en el Folio 143, se encuentra la resolucion No. 875-98
que integramente y literalmente dice : RESOLUCION No. 875-
98: Ministerio del trabajo. Registro Nacional de Cooperativas
Agropecuarias Y Agroindustriaies, Managua, veintiuno de Octubre
de mil novecientos noventa y ocho, a las diez de la mafana. Con
fecha nueve de Octubre de mil novecientos noventa y ocho. Pre-
sentd solicitud de inscripcién ta COOPERATIVA
AGROPECUARIA DE PRODUCCION MIGUEL OBANDO
Y BRAVO # 2, R.L., constituida en Ia localidad de Chichigalpa,
Municipio de Chichigalpa, Departamento de Chinandega. a las nueve
de la mahana del dia once de Enero de mil novecientos noventa y
ocho. Se inicia con 64 asociados, 54 hombres, 10 mujeres, con un
capital suscrito de C$ 6400 (Seis mil cuatrocientos cérdobas) y
pagado de C$ 6400 (Seis mil cuatrocientos cérdobas). Este registro
nacional, previo estudio lo declaré procedente, por lo que fundado
en ia Ley de COOPERATIVAS AGROPECUARIAS Y
AGROINDUSTRIALES (LEY No. 84): RESUELVE: Apruébase
la inscripcion y otdrguese la personalidad juridica de la COOPE-
RATIVA AGROPECUARIA DE PRODUCCION MIGUEL
OBANDO Y BRAVO # 2, R.L., con la siguiente junta directiva :
Fredid C. Rivera Castillo, Presidente; José Maria Leiva Pérez, Vice
Presidente; Deysi M. Martinez Hernandez, Secretario; Luis Alber-
to Corea, Tesorero; Reynaldo Centeno Lopez, Vocal. Centifiquese
la presente resolucion, razénense los documentos y devuélvanse
las copias a los interesados. Publiquese en el Diario Oficial La Ga-
ceta.- (f) Alba Tabora de Hermdndez, Directora del Registro Na-
cional de Cooperativas Agropecuarias y Agroindustriales del Mi-
nisterio del Trabajo. Es conforme con su original con el que debi-
damente fue cotejado a los veintiuno dfas del mes de Octubre de
mil novecientos noventay ocho.- Dra. Alba Tabora de Hemandez,
Directora del Registro Nacional de Cooperativas Agropecuarias y
Agroindustriales, Direccién General de Cooperativas, Ministerio
de] Trabajo.
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MINISTERIO DE FOMENTO,
INDUSTRIA Y COMERCIO

Reg. No, 11417 - M. 090554 - Valor C$ 13,620.00
NORMA TECNICA NICARAGUENSE
NTN 03 001 97

La Norma Técrica Nicaragiiense 03 001 - 98 ha sido preparada por el Comité Técnico de Normas COMITE TECNICO NACIONAL DE
HACCP y en su estudio participaron Jas siguientes personas:

COMITE TECNICO NACIONAL DE HACCP

Manuel Reyes Ponce Direccidn de Promocidn y Desarrollo de fa Pesquero (MEDE - PESCA)
Oscar Garcia Ministerio de Agricuitura y Ganaderia (MAG)

Edgardo Pérez Ministerio de Salud (MINSA)

Ana Cristina Miranda Ministerio de Agriculura (MAG)

Bernabela Orozco Ministerio de Agriculura (MAG)

Noemi Solano L. Ministerio de Economia y Desarrollo (MEDE)

Oscar Gémez 1. Ministerio de Economia y Desarrollo (MEDE)

El sistema de andlisis de riesgos y de los puntos criticos de control (HACCP) permite identificar riesgos especificos y medidas preventivas
para su control con el fin de garantizar la inocuidad de los alimentos. Esun instrumento para evaluar los riesgos y establecer sistemas de
contro! que se orienten hacia medidas preventivas en lugar de basarse principaimente en el analisis del producte final. Todo sisterna de
HACCP es capaz de adaptarse a cambios tales como los progresos en el disefio del equipo o en los procedimientos de elaboracion o las
novedades tecnologicas,

ElI HACCP puede aplicarse a lo fargo de toda la cadena alimentaria, desde el productor primario hasta el consurnidor final. Entre las
ventajas de este sistema, ademas de la mayor inocuidad de los alimentos, figuran un mejor aprovechamiento de los recursos v una
respuesta mas oportuna a los problemas. Por otra parte, la aplicacién del sistema de HACCP puede faciiitar ta inspeccion por parte de las
autoridades fiscalizadoras y fomentar el comercio internacional al aumentar la confianza en la inocuidad de bos alimenios.

Para que ia aplicacién del sistema de HACCP dé buenos resultados es necesario que tanio la direccién como el personzl se comprometzn
¥y participen pienamente, También se requiere un trabajo de equipe, en el que deberfan intervenir enicos competentes, como bidlogos,
veterinarios, personal de produccion, microbidlogos, especialistas en medicina y salud péblica, tecndlogos de los alimentos, quimicos e
ingenieros, segln el estudio de que se frate. La aplicacidn del HACCP es compatible con la aplicacion de sistemas de control de fa catidad,
como la serie 9008 de la 130, y es el método wmilizade de preferencia para controlar fa inocuidad de los alimentos en el marco de tales
sistemas.

1. DEFINICIONES

1.1 HACCP, Sistema que permite identificar riesgos especificos y medidas preventivas (MP) para su control.

1.2 Riesgo. Posibilidad de que ocurra un dafto. Los riesgos pueden ser bioldgicos, qulmlcos o fisicos.

.3 Limite critico. Valor que separa lo aceptable de lo inaceptable.

1.4 Punto de contro] critico (PCC). Punto, fase o procedimiento en el que puede aplicarse un control, para impedir, eliminar o reducira
miveles aceptables un riesgo para ka inocuidad de los alimentos.

1.5 Accion correctiva. Medida que hay que adoptar cuando los resultados de la vigilancia de los PCC indican una pérdida de control.
1.6 Vigilar. Realizar una secuencia planificada de observaciones o mediciones para evaluar si un PCC estd bajo control,

1.7 Verificacién. Uso de métodos, procedimientos o pruebas ademas de la usadas en la vigilancia, para determinar si e Sistema HACCP
esta en concordancia con el plan HACCP yio si el plan HACCP necesita modificarse o revalidarse.

1. PRINCIPIOS

EL HACCP es un sistemna que permite identificar riesgos especificos y medidas preventivas para su control. Este sistema se basa en los
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siete principios siguientes:

2.1 Principio 1 Identificar los posibles riesgos asociados con la produccién de alimentos en todas las fases, desde el cultivo, efaboracidn,
fabricacion y distribucién, hasta el punto de eonsumeo, Evaluar la probabilidad de que se produzean riesgos e identificar medidas preven-
tivas para su control.

2.2 Principio 2 Determinar los puntos/procedimientos/fases operacionales que pueden controlarse para eliminar riesgos o reducir al
minime la probabilidad de que se produzcan (puntos criticos de eontrol (PCC)). Se entiende por «fasen cualguier etapa de la produceidn
y/o fabricacion de alimentos, incluidas la recepcion y/o produccion de materias primas, su recoleccidn, transporte, formulacidn, elabora-
cifn, almacenamiento, etc,

23 Prineipio 3 Establecer limites criticos que deberdn alcanzarse para asegurar que el PCC esté bajo control.

2.4 Principio 4 Establecer un sistema de vigilancia para asegurar ef control de los PCC mediante ensayos u observaciones programados.
2.5 Principio 5 Estableeer las medidas correctivas que habran de adoptarse cuanda la vigilancia indique que un determinado PCC no estd
bajo control.

2.6 Principio 6 Establecer procedimientos de verificacién, incluidos ensayos y procedimientos complementarios, para comprobar que ¢l
sistema de HACCP funcione eficazmente.

Principio 7 Establecer un sistema de documentacién sobre todos los procedimientos, y los registros apropiados 2 estos principios y 2 su
aplicacion.

3. APLICACION DE LOS PRINCIPIOS DEL SISTEMA DE HACCP

3.1 Cuando se analicen los riesgos y se efectilen las operaciones posteriores para elaborar y aplicar sistemas de HACCP, deberdn tenerse
en cuenta las repercusiones de las materias primas, los ingredientes, las pricticas de fabricacion de alimentos, la importancia de los
procesos de fabricacion para el control de los riesgos, el probable uso final del producto, los grupos vulnerables de consumidores y los
datos epidemicldgicos relativos a Ja inocuidad de los alimentos.

3.2 La finalidad del sistema de HACCP es lograr que el control se centre en los PCC.

3.3 En el caso de que s¢ identifique un riesgo pero no se encuentre ningin PCC, deberd considerarse la posibilidad de formular de nuevo
ia operacion.

3.4 El HACCP deberd aplicarse por separado a cada operacidn concreta. Puede darse el caso de que los PCC identificados en un gjemple
particular en algun codigo de practicas de higiene del Codex no sean los Unicos identificados para una aplicacion cencreta, o que sean de
naturaleza diferente.

3.5 Cuando se introduzea alguna modificacion en ef producto, enel procese o en cualquigr fase, serd necesario examinar fa aplicacion del
HACCP y realizar los cambios oportunos.,

Nota: Es importante que el HACCP se aplique de modo flexible, tenjendo en cuenta el contexto de la aplicacion.
4. APLICACION

Para aplicar los principios del sistema de HACCP es necesario ejecutar jas tareas que se indican en la secuencia logica para la aplicacion
del sistema de HACCP (Diagrama 1) v que se detallan a continuacion:

4.1 Formacitn de un equipo de HACCP. Se debera formar un equipo maitidisciplinarie que tenga los conochnientos especificos v la
competencia téenica adecuados al producto. Cuando no se disponga de servicios de este tipo sobre el terreno, debera recabarse asesora-
mienito técnico de otras partes. .

4.2 Descripeién del producio, Se deberd preparar una descripeion completa del producto, que incluya informacion sobre la compasicion
y el método de distribucion.

4.3 Determinacion del uso presunto. El uso presunto deberd basarse en las aplicaciones previstas del productt por parte de Jos usuarios o

consumidores finales. En determinados casos, como en el de la alimentacion en instituciones, puede ser necesario tener en cuenta a los

grupos vulnerables de la poblacion.

4.4 Elaboracion de un diagrama de flujo. El equipo de HACCP debers elaborar un diagrama de flujo. Paraello, deberd analizar cada fase
" dentro del dmbito concreto de la operacion, y preparar un diagrama de flujo para la parte de la operacion en examen. Cuando se aplique

el sistema de HACCP a una determinada operacién, deberdn tenerse en cuenta las fases anteriores y posteriores a la operacidn en cuestion.

4.5 Verificacién practica del diagrama de flujo. El equipe de HACCF debera comprobar fa exactitud del diagrama de flujo comparandolo

con la operacién de elaboracién en todas sus etapas y momentos, y enmendéandolo cuando proceda.

4.6 Enumeracién de todos los riesgos asociados con cada fase y estudio de las medidas preventivas para controlar diches riesgos (Princi-

pio 1}
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4.6.1 El equipo de HACCP debera enumerar todos los riesgos biolégicos, quimicos o fisicos que sea razonable prever que se produciran
en cada fase, y describir las medidas preventivas que puedan aplicarse para controlar dichos riesgos.

4.6.2 A continuacion, el equipo de HACCP analizara cada uno de los riesgos.

4.6.3 Los riesgos incluidos en la enumeracién deberan ser de tal indole que su eliminacién o reduccion hasta niveles aceptables sea
esencial para la produccidn de un alimento inocuo.

4.6.4 El equipo de HACCP tendrd entonces que determinar qué medidas preventivas, si las hay, pueden aplicarse para controlar cada
riesgo.

4.6.5 Las medidas preventivas son las intervenciones y actividades necesarias para eliminar los riesgos o reducir sus consecuencias o su
frecuencia a niveles aceptables. Puede que seanecesaria més de una medida preventiva para controlar un riesgo especifico, y que con una
determinadg medida preventiva se pueda controlar més de un riesgo.

4.7 Aplicacidn de la secuencia de decisiones del sistema de HACCP en cada fase (Principio 2)

4.7.1 La identificacion de un PCC en el sistema de HACCP se ve facilitada por la aplicacion de una secuencia de decisiones (Diagrama 1).
Se deberan tener en cuenta todos los riesgos que sea razonable prever que se presentaran, o introduciran, en cada fase, Puede ser necesario
impartir capacitacidn en la aplicacion de la secuencia de decisiones.

4.7.2 Si se ha determinado la existencia de un riesgo en una fase en la que el contro) es necesario para mantener fa inocuidad, y no existe
ninguna medida preventiva que se pueda adoptar en esa fase o en cualquier otra, deberd modificarse el producto o €] proceso en esa fase,
o en cualquier fase anterior o posterior, para incluir una medida preventiva,

4.7.3 La aplicacion de la secuencia de decisiones permite determinar si la fase es un PCC para ei riesgo identificado. La secuencia de
decisiones deberd aplicarse de modo fiexible, teniendo en cuenta si la operacidn esta destinada a la produccién, al sacrificio, a la elabo-
racion, al almacenamiento, a la distribucién o a otra finalidad.

4.8 Establecimiento de limites criticos para cada PCC (Principio 3). Se deberan especificar limites criticos para cada medida preventiva.
En ciertos casos, se establecerd mas de un limite critico para una determinada fase. Entre los criterios aplicados suelen figurar lamedicidn
de la temperatura. el tiempo. el nivel de humedad, el pH. la actividad acuosa (Aw)y el cloro disponible, asi como pardmetros organolépticos
como el aspecto v la textura.

4.9 Establecimiento de un sistema de vigilancia para cada PCC (Principio 4). La vigilancia es la medicion u observacién programadas de
un PCC en relacion con sus limites criticos.

4.9.1 Los procedimientos de vigilancia deberdn ser capaces de detectar una pérdida de control en el PCC. Ademas, io ideal es que la
vigilancia proporcione esia informacién a tiempo para que se adopten medidas correctivas con objeto de recuperar ¢l control dei proceso
antes de que sea necesario rechazar el producto.

4.9.2 Los datos obtenidos gracias a la vigilancia deben ser evaluados por una persona designada, con conocimientos y facultades para
aplicar medidas correctivas en caso necesario. Si fa vigilancia no es continua. su grado o frecuencia deberdn ser suficientes para garantizar
que ¢ PCC esté bajo control. La mayoria de los procedimientos de vigilancia de jos PCC deberan efectuarse con rapidez, porque se¢
referirdn a procesos continuos y no habra tiempo para realizar andlisis prolongados. Con frecuéncia se prefieren las mediciones fisicas y
quimicas a los ensayos microbiol6gicos, porque pueden realizarse rapidamente y a menudo indican ei contrel microbioldgico del produc-
to.

4.9.3 La o las personas que efectien la vigilancia, junto con ¢l o los funcionarios de la empresa encargados del examen, firmarén todos los
repistros y documentos relacionados con la vigilancia de los PCC.

4.10 Establecimiento de medidas correctivas (Principio 5)

4.10.1 Con ¢l fin de subsanar las desviaciones que pudieran producirse, s¢ deberdn formular medidas correctivas especificas para cada
PCC del sistema de HACCP,

4.10.2 Esitas medidas deberdn asegurar que @1 PCC vuelva a estar bajo control. También se deberan tomar medidas en relacién con el
destino que habré de darse al producto afectado. Los procedimientos relativos a ias desviaciones y al destino de los productos deberan
documentarse en los registros del HACCP.

4.10.3 Asimismo. deberin aplicarse medidas correctivas cuando los resultados de la vigilancia indiquen una tendencia hacia la pérdida de
control en un PCC: deberin tomarse medidas encaminadas a restablecer el control del proceso antes de que 1a desviacion dé lugara un
riesgo para la inocuidad.

4.1 Estabiecimiento de procedimientos de verificacién (Principio 6)

4.11.1 Se deberin establecer procedimientos para verificar que ¢l sistema de HACCP funcione correctamente. Para eflo se pueden utifizar
métodos. procedimientos ¥ ensayos de vigilancia y comprobacion. incluidos ¢l muestreo aleatorio y ¢l analisis.
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4.11.2 La frecuencia de la verificacidn deberé ser suficieme para validar el sistema de HACCP. Como actividades de verificacion se
pueden citar, a titulo de ejemplo, las siguientes:

Examen del sistema de HACCP y de sus registros.

Examen de las desviaciones y del destine del producto.
Operaciones para determinar si los PCC estan bajo centrol.
Validacion de los limites criticos establecidos.

4.12 Establecimiento de un sistemna de registro y documentacidn (Principio 7)

4.12.1 Para aplicar el sistema de HACCP es fundamental contar con un sistema de registro eficiente y preciso, Esto debera incluir
documentacion sobre los procedimientos del HACCP en todas las fases, que debera reunirse en un manual.

Como ejemplos se pueden mencionar los registros relativos a:

Los ingredientes

La inocuidad del producto

La elaboracién

El envasado

El almacenamiento y la distribucidn

El expediente de desviaciones

Las modificaciones introducidas en el sistema de HACCP,

Nota: En la Figura 2 se ofrece un ejemplo de una hoja de trabajo del HACCP.

S.CAPACITACION

5.1 La capacitacién del personal de la industria, del gobiemo y de los medios académicos en los principios y aplicaciones del sistema de
HACCP y la mayor sensibilizacién de los consumidores son elementos esenciales para una aplicacién eficaz del sistema. Como ejemplo
de un método general de capacitacién se puede citar la monografia « HACCP in Microblological Safety and Quality», de l¢ Comisién
Intemacional sobre Especificaciones Microbiolégicas para los Alimentos (JICMSF), que describe el tipo de adiestramiento que necesitan
los diversos grupos destinatarios (Blackwell Scientific Publications, Oxford Mead, Reinc Unido, 1988, reeditada en 1989). La seccidn
sobre capacitacién (Capitulo 8) de dicha monografia es aplicable igualmente como método de capacitacién en relacion con riesgos que no
sean de cardcter microbioldgico.

5.2 La cooperacién entre los productores primarios, la industria, grupos comerciales. organizaciones de consumidores y autoridades
competentes es de la mayor importancia. Se deberdn ofrecer oportunidades para la capacitacién conjunta del personal de la industria y de
los organismos fiscalizadores, con ¢l fin de fomentar y mantener un didlogo permanente y crear un clima de comprension para 1a aplica-
cion practica del sistema de HACCP.

6. REFERENCIAS
Para la elaboracién de esta norma se tomaron en cuenta

Norma Codex CAC/GL 18 - 1993
Andlisis de Riesgos de Puntos Criticos de Control en la Pesca. Ministerio de Salud, Repliblica de Colombia
ULTIMA LINEA

NTNON 03 002 - 98

La Norma Técnica Nicaragliense 03 002 - 98 ha sido preparada por el Comité Técnico de Normas COMITE TECNICO NACIONAL DE
HACCP y en su estudio participaron las siguientes personas:

COMITE TECNICO NACIONAL DE HACCP

Edgardo Pérez Ministerio de Salud (MINSA)
Manuel Reyes Ponce Direccién de Promocion y Desarrollo Pesquero (MEDE- PESCA)
Oscar Garcfa Ministerio de Agricultura y Ganaderia (MAG)
Ana Cristina Miranda Ministerio de Agricultura y Ganaderia (MAG)
Bemabela Orozco Ministeric de Agricultura y Ganaderia (MAG)
Oscar Gémez J. Ministerio de Economia y Desarrollo (MEDE)
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Nocemi Solano L. Ministerio de Economia y Desarrollo (MEDE)
1. OBJETO

Esta Norma tiene por objeto establecer Jos requisitos que deben cumplir las plantas procesadoras de productos pesqueros para implementar
un plan HACCP.

2. DEFINICIONES

Para los fines de este reglamento las palabras, frases, nombres y términos a continuacién tendrin respectivamente [0s siguientes significa-
dos :

2.1 Pescado. excepto cuando se indique de otra manera, abarca todo miembro de reino animal clasificado como pez ya sea de agua dulce
o0 salada incluyendo rayas vy tiburones.

2.2 Moluscos. cualquier miembro del reino animal clasificado como 1al: (caracoles marinos, mejillones, ostiones, almejas, caiamares y
pulpos . ostras conchas ¢tc.) cuyo uso se recomie¢nda en la alimentacién humana autorizado por la autoridad competente.

2.3Crustaceo. incluye todo miembro del reino animal clasificado como tal: (cangrejo, camarones, langosta. langostinos, etc.)
2.4Productos pesqueros. lodos los animales o partes de animales marinos ¢ de agua dulce cefalépodos, incluyendo sus huevos y crias,
destinados al consumo como alimento humanoe, excluyendo los mamiferos acuaticos y los anfibios objeto de otro tipo de actos.

2.5 Procesamiento. en relacién a productos pesqueros, significa: manipular, almacenar, preparar, descabezar, eviscerar, despielar,
congelar. filetear. clasificar, cambiar a diferentes formas de mercado, manufacturar, preservar, empacar, etiquetar, embarcar, desembar-
car o mantener en puerio de productos pesqueros.

Nota |: No se aplica a la cosecha o transporte de productos pesqueros no relacionada con procesamiento.

Nota 2: No se aplica a practicas tales como eviscerar o congelar con el inico fin de preparar el producto para mantenerlo a bordo de un
barco pesquero.

2.6 Planta o establecimiento pesquere. local destinado al procesamiento de productos pesqueros.

2.7 Producto fresco. es el producto pesquero recién capturado, que no ha recibido tratamiento conservador y que se ha preservado
solamente por refrigeracion.

2.8 Proceso de refrigeracion. es el proceso mediante ¢l cual se enfria el productoe a una temperatura préxima a la temperatura de fusion del
hicle,

2.9 Producto congelado. es ¢l producto que ha sido sometido a un proceso de congelacion suficiente para reducir la temperatura del
producto a un grado suficientemente bajo para conservar la calidad inherente del producto ¥ ha sido mantenido a dicha temperatura
durante ¢! transporte. almacenamiento y distribucion, incluido el momento de |a venta final,

2,10 Proceso dJe congelacion, es el proceso que se realiza con equipo apropiado de manera que-se sobrepasen rapidamente los limites de
cristalizacion maxima. El proceso de congelacion rapida no debe considerarse terminado hasta que la temperatura del producto haya
alcanzado -18 °C (0 °F) en el centro témico después de la estabilizacion témmica.

2.1 Producio adulicrade. producic que contiene sustancias venenosas o dafiinas, que puedan ser perjudiciales a la salud 0 que contengan
susuancias o cantidades violativas de atuerdo a la ey

212 Servicios de verificacion.  Esta a cargo de la Direccion de Promocion y Desarrolio Pesquero MEDE - PESCA

2.13 t)icina encarpada de fa inspeccién. Es 1a oficina de la Unidad HACCP del Ministerio de Agricultura y Ganaderia.

A4 Avtoridad campetente. Ministerio de Agricubiuray Ganaderra, a través de la Direccion General de Proteccion y Sanidad Agropecuaria.
A5 HACCP. Sistema que permite ideniiticar riesgos especificos y medidas preventivas (MP) para su control.

2.16 Riegos. posibilidad de que ocurra un dafio. Los riesgos pueden ser biologicos. quimicos fisicos y de salubridad.

217 Limite critico. Valor que separa lo aceptable de lo inaceptable.

2.18 Punio de control critico (PCC). Punio. fase o procedimiento en el que puede aplicarse un control. para impedir. eliminar o reducir a
niveles aceptables un riesgo para la inocuidad de los alimenios.

2.19 Accion Correctiva. Medida que hay que adoptar cuando los resuliados de la vigilancia de los PCC indican una pérdida de control o
cuando se alcance o excede un limite critico.

2.20 Moniereo o Vigiancia. Realizar una secuencia planificada de observaciones o mediciones para evaluar si un PCC esta bajo control.
2.21 Medida preventiva. accion que elimina o disminuye la ocurrencia de riesgos a niveles aceptables,

I 12

3. ANALISIS DE RIESGO

3.1 Toda planta pesquera tiene que realizar o dar a realizar para si un analisis de riesgo para determinar si existen peligros de seguridad
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alimentaria y de salubridad que pudieran ocurrir para cada tipo de producto pesquero procesado en la planta y para identificar las medidas
preventivas que la planta puede aplicar para controlar estos peligros.

4. PLAN HACCP

4.1 Toda planta pesquera tiene que tener ¢ implementar un plan HACCP escrito, siempre que e} andlisis de riesgo revele que puedan
ocurrir uno o mas riegos de seguridad y salubridad. El plan HACCP set# especifico para cada planta donde se procesan productos
pesqueros y para cada tipo de producto pesquero procesado en la planta.

4.2 El plan HACCP debe contener una lista de los riesgos de seguridad alimentaria y salubridad que puedan ocurrir y que tienen que ser
controlados, para cada producto pesquero procesado.

4.3 El plan HACCP debe contener una lista de los puntos de control criticos para cada riesgo de seguridad alimentaria salubridad
identificado.

4.4 El plan HACCP debe contener una lista de los limites criticos que no deben ser excedido en cada PCC.

4.5 El plan HACCP debe contener los procedimientos para monitorear cada PCC y la frecuencia que se va usar.

4.6 El plan HACCP debe contener un plan de acciones correctivas con los procedimientos a seguir cuando se alcanza o excede un timite
critico con la finalidad de corregir la causa de la desviacion.

Deben tomarse medidas con respecto al producto afectado para asegurar que no entre en el comercio cualquier producto que pueda ser
peligroso para la salud o que sea adulterado como resultado de la desviacion. Las acciones correctivas deberdn ser documentados comple-
tamenie y seran sujeto de verificacion segun lo estipulado en el inciso 4.7 y de registro segun el inciso 4.8.

4.7 El plan HACCP debe contener procedimientos de verificacidn y la frecuencia de éstas para comprobat el correcto tuncionamiento del
mismo.

Una revisién integral del plan HACCP debe realizarse siempre que ocurra cualquier cambio que pueda afectar ¢l analisis de riesgo, o
altere el plan HACCP de alguna manera o por lo menos una vez al afo. La revisién debe ser realizada por un individuo o individuos que
tengan la capacitacion de acuerdo al inciso 4.9.

Las actividades de verificacién incluyen :

a) Una revision de todas las quejas del consumidor

b) Calibracidn de los instrumentos de monitorco del proceso

¢) Examenes del producto final y de producto en proceso, andlisis de agua y hielo, anélisis microbiolégico, equipo y superficie de contacto
con el producto.

d) Una revision de los registros siguiendo una frecuencia como parte de las actividades de verificacion por parte de Ia planta. Esto incluye
registros de monitoreo de las PCC, de acciones correctivas tomadas, de calibracion de todos los instrumentos de control usados en los
PCC, de examenes de producto final y de producto en proceso, de los procedimientos operacionales de sanitizacion.

¢) Llevar acabo inmediatamente una accién correctiva de acuerdo con el Arto. 6 siempre que el procedimiento de verificacion revele la
necesidad de hacerla,

f) Lo estipulado, en los puntos a, b y ¢ de este articulo, es sujeto de mantenimiento de registro de acuerdo con el inciso 4.8

4.8 El plan HACCP debe contener un sistema de registro que documente el monitoreo de los PCC. Estos registros deben contener los
valores y observaciones actuales obtenidos durante el monitorco. Ademas debe contenet informacidn sobre los proveedores de materia
prima, sobre las verificaciones, sobre el monitoreo de sanitizacion y sobre acciones correctivas.

Los registros deben contener la siguiente informacion :

- Nombre y direccidn de la planta.

- Fecha y hora de la actividad que refleja el registro.

- Firma o iniciales de la persona que realizd ia operacion.

- kdentidad del producto.

- Operaciones del cédigo de produccién, si existe.

- Las observaciones o cualquier otra informacion deben registrarse al momento de ser realizadas.
- Los registros deben mantenerse disponibles por un periodo especifico de tiempo.

Al menos : 1aflo para producto fresco.

2 afios para productos congelados o preservados.
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2 afios para registros del estado del equipo de proceso.

- Todos los registros deben estar disponibles para los Inspectores HACCP y oficiales de las autoridades competentes definidas en el
Capitulo 2 incisos 2.12, al 2.14 del MAG 6 MEDE-PESCA para ser revisados o copiados, asi como para realizar inspectorias y verifica-
ciones.

- Todos los planes y registros en posesion de la autoridad competente no estardn disponibles para el pablico y serin manejados de forma
confidencial.

- El plan HACCP remitido a la autoridad competente debera ser firmado pot el gerente de la planta. También serd firmado y fechadosi se
realizaron modificaciones o verificaciones, en ambas casos el plan debe contener la fecha de remision y elaboracion.

4.9 El desarrollo, las modificaciones y la implementacion del plan HACCP deben ser realizadas por una persona o personas que demues-
tren por medio de la aprobacion de cursos reconocidos tener capacitacién y entrenamiento en la aplicacién de los principios HACCP en
productos pesqueros. Esta o estas persona (s) no tiene que ser necesariamente un empleado de la planta.

Nota: Cada planta debera contar con al menos una persona debidamente capacitada y con entrenamiento suficiente para manejar el ptan
HACCP

4.10 Toda planta debe tener ¢ implementar procedimientos operacionales de sanitizacién escritos o un documento similar especifico para
la planta, que debe formar parte del plan HACCP. Este documento debe identificar condiciones claves especificas relacionados con los
productos pesqueros.

- Seguridad del agua que entra en contacto con ¢l alimento o con superficies de conlacto con el alimento, o que es usadz para hacer hiclo.
- Condiciones y limpieza de las superficies de contacto del alimento.

- Prevencion de contaminacién cruzada del alimento, del material de empaque y otras superficies de contacto del alimento.

- Mantenimiento de lavamanos, sanitizacién de manos y de servicios sanitarios.

- Proteger de adulteracion el alimento, ¢l material de empaque para alimento y las superficies de contacto: etiquetado, almacenamiento y
uso de compuestos téxicos apropiados.

- Control de salud, a través de un centificado de salud semestral, ¢ higiene de los empleados que pueda resultar en contaminacién
microbiolégica de alimento, del material de empaque del alimento y de superficies de contacto del alimento.

- Control y exclusién de plagas.

- Cada planta debe tomar las medidas apropiadas para corregir las practicas y condiciones que no estén en concordancia con lo estiputado
en este inciso.

4.11 El Monitoreo y las correcciones de desviaciones de los requerimientos del inciso 4.10 deben ser documentados en los registros de
control sanitario.

4.12 Los productos pesqueros deben ser procesados bajo condiciones sanitarias y para ello debe cumplir practicas de higiene y de buena
manufactura.

4.13 Toda planta que procesa pescado ahumado y aromatizado debe incluir en su plan HACCP cémo controlan los peligros de seguridad
alimentaria asociados con la toxina del clostridium botulimun estipulados en el Codex Alimentarius.

4.14 Todos los plantas que procesan moluscos bivalvos frescos o congelados deben incluir en su plan HACCP la forma en que controlan
el origen de los moluscos bivalvos que procesan. Deben incluir

Que el productos procesado fue recogido en aguas o dreas de cosecha aprobados por la autoridad competente.

Que cada lote recibido es acompafiado por un certificado de origen o acompafiado de un documento de embarque que garantice que los
productos fueron recolectados en aguas aprobadas o cosechados por productores que poseen autorizacion de la autoridad competente.

Los moluscos bivalvos deben tener una etiqueta que contenga informacién de cosecha especifica.
4.15 Las normas especificas que se hacen mencién en este documento sera 1a que la autoridad competente sefiale para su uso.

5. REFERENCIAS
ULTIMA LINEA
NTN 03 003 -98

LaNorma Técnica Nicaragliense 03 003 - 98 ha sido preparada por el Comité Técnico de Normas COMITE TECNICO NACIONAL DE
HACCP y en su estudio participaron las siguiente persona:
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COMITE TECNICO NACIONAL DE HACCP

Manuel Reyes Ponce Direccion de Promocion y Desarrolio Pesquero (MEDE - PESCA)
Oscar Garcia Ministerio de Agricultura y Ganaderia (MAG)

Edgardo Pérez Ministerio de Salud (MINSA)

Ana Cristina Miranda Ministerio de Agricultura y Ganaderia(MAG)

Bernabela Orozco Ministerio de Agricultura y Ganaderia(MAG)

Noemi Solano L. Ministerio de Economia y Desarrollo (MEDE)

Oscar Gémez J. Minisierio de Economia y Desarrollo (MEDE)

1. OBJETO

La presente norma tiene como objeto establecer los criterios microbioldgicos aplicables a la produccion de crustidceos y moluscos coci-
dos.

2. DEFINICIONES

2.1 Autoridad Competente. Ministerio de Agricultura y Ganaderia (MAG

2.2 Moluscos. Cualquier miembro del reino animal clasificado como tal (caracoles marinos, mejillones ostiones, almejas calamares y
pulpos, ostras, conchas etc. ) cuyo uso se recomienda en |a alimentacién humana autorizado por la autoridad competente.

2.3 Crustaceos. Incluye todo miembro del reino animal clasificado como tal: cangrejo, camarones, langostas langostinos etc.

3. ESPECIFICACIONES Y CARACTERISTICAS

3.1 La observancia microbioldgicas sera controlada por el fabricante durante el proceso de fabricacién y antes de la comercializacion
de los productos de crustdceos y moluscos cocidos mediante la presente norma

3.2 Los responsables de los establecimientos elaboraran los programas de muestreo en funcion del estado de los productos (enteros,
pelados o separados de las valvas). de ia temperatura y tiempo de coccion y del analisis de los riesgos.

3.3 Los programas contemplados en el apartado 1 deberan incluir, en caso de incumplimiento de las normas fijadas en 16s puntos 1 y 2
del Anexo. los compromisos siguientes:

a)Informar a la autoridad competente sobre los resultados obtenidos y de las medidas adoptadas en relacion con los loles en situacién
de infraccion, asi como de las medidas previstas en el segundo guion; b) Revisar los métodos de vigilancia y control de los puntos
criticos para descubrir [a fuente de contaminacién. junto con un aumento de la frecuencia de los analisis:

¢) No comercializar para el consumo humano los lotes en situacién de infraccion por haberse descubierto gérmenes patdgenos o por
haberse rebasado el valor M, previsto en el punto 2 del Anexo respecto al Staphylococcus aureus.

3.4 En tanto no se fijen métodos comunitarios de analisis microbiologico, los métodos de anatisis que sc utilicen para comprobar las
normas microbiolégicas fijadas en el Anexo deberin estar reconocidos cientificamente a escala intemacional y experimentados en la
practica. LX) método de andlisis utilizado deberéd ser mencionado en el resultado correspondiente.

4. REFERENCIAS

Decisién de 1a Comision de 15 de Diciembre de 1992 relativa a los criterios microbiologicos aplicables a la produccién de Crustaceos
y moluscos cocidos (93/51/CEE).

NTOCN 03 002 - 98 Requisitos para implementar el Plan HACCP para productos pesqueros.

ANEXO
l.-  Génnenes patogenos
Tipo de germen Norma
Salmonella spp Ausenciaen 25 g
n=$§ c¢=90

Ademas, la presencia de microorganismos patégenos y sus correspondientes toxinas. determinada en funcién del analisis de riesgo, no
debe afectar a Ia salud de los consumidores.
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2.- Gérmenes testigo de defecto de higiene (productos pelados o desconchados)

Tipo de germen Norma
Staphylococcus m= 100

o bien: Coliforme termotolerante (44°C en medio s6lido)

o bien: Escherichia coli (en medio sélido) m= |0

Los pardmetros n, mn, M y ¢ se definen como sigue:

n =namero de unidades que componen la muestra

m =valor limite por debajo del cual todos los resultados se considerardn

M =valor limite de aceptabilidad por encima del cual los resultados se consideraran no conformes
¢ =numero de unidades de muestreo con valores comprendidos entre m y M.

La calidad de un lote se considerara:

a) conforme, cuando todos los valores observados sean inferiores o igualesa 3 m
b) aceptable, cuando los valores observados estén comprendidos entre 3 m y 10 m (= M) y cuando la relacion c/n sea inferior o igual a 2/

La calidad del lote se considerara no conforme:
- en todos los casos en que se observen valores superiores a M
- cuando la relacién ¢/n sea superior a 2/5.

3.-  Gérmenes indicadores (lineas directrices)
Tlpo de germen Norma
Bacterias aerobias meséfilas (30°C)
a) Productos enteros m = 10000
M = 100000
n= 5
c= 2
b) Productos pelados o desconchados, con excepeién
de la came de cangrejo m = 50000
M = 500000
n= 5
c= 2
c) Carne de cangrejo m = 100000
M = 1000000
n= 5
¢ = 2
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Estas lineas directrices servirdn para que los fabricantes puedan determinar si su establecimiento funciona correctamente y facilitaran la
aplicacidn de los procedimientos de vigilancia de la produccion,
ULTIMA LINEA

NTN 03 004 - 98

La Norma Técnica Nicaragliense 03 004 - 98 ha sido preparada por ¢ Comité Técnico de Normas COMITE TECNICO NACIONAL DE
HACCP y en su estudio participaron las siguientes personas:

COMITE TECNICO NACIONAL DE HACCP

Manuel Reyes Ponce Direccidn de Promocion y Desarrollo Pesquero (MEDE - PESCA).
Oscar Garcla Ministerio de Agricultura y Ganaderia (MAG)

Edgardo Pérez Ministerio de Salud (MINSA)

Ana Cristina Miranda Ministerio de Agricultura y Ganaderfa(MAG)

Berabela Orozco Ministerio de Agriculiura y Ganaderia(MAG)

Noem{ Solano L. Ministerio de Economia y Desarrollo (MEDE)

Oscar Goémez ). Ministerio de Econornia y Desarrollo (MEDE)

1.OBJETO

La presente norma establece las modalidades del control visual para detectar pardsitos en los productos pesqueros.
2. DEFINICIONES

2.1 Parasito visible. El parasito o grupo de parasitos que tengan una dimensién, un color o una textura que permita distinguirlos claramen-
te de los tejidos del pescado.

2.2 Control visual. El examen no destructivo de pescado o productos pesqueros ejercido sin miedo 6ptice de ampliacién y en buenas
condiciones de iluminacién para el ojo humano, incluido, en su caso, el examen al trasluz,

3. ESPECIFICACIONES Y CARACTERISTICA

3.1 El control visuai se realizars por muestreo sobre un numero representativo de unidades.

3.2 Los responsables de los establecimientos en tierra y las personas calificadas a bordo de los buques factoria determinaran. en funcion
del tipe de productos, de su origen geogréfico y de su utilizacion, la amplitud y frecuencia de los controles a que se refiere el inciso 3. 1.
1.3 Durante ¢] proceso de produccion, el personal calificado debera realizar un control visual del pescado eviscerado en la cavidad
abdominal, higado y lechazas destinados al consumo humane. Segin el sistema de destripado utilizado. ¢l control visual deberd realizar-
se:

3.3.1 En caso de destripade manual, por ¢l operador de manera continua en ¢l momento de la separacion de las visceras y de! lavado:
3.3.2 En caso de destripado mecénico, por muestreo ¢jercido sobre un nimero representativo de unidades no inferior a diez unidades por
lote.

3.4 El personal calificado realizard el control visual de los filetes y de las rodajas de pescado durante Ja inspeccion de defectos después de!
fileteado o el corte. Cuando no sea posible un examen individual, por razén de la talla de los filetes o de las operaciones de fileteado,
deberd establecerse un plan de muestreo, que se conservara a disposicién de la antoridad competente. Cuando desde un punto de vista
técnico resulte posible proceder al examen al trasluz de los filetes, éste debera incluirse en ¢l plan de muestreo.

4. REFERENCIAS

Decision de la Comisién de 19 de Enero de 1993 por la que se establecen las modalidades del control visual para detectar parasitos en los
productos pesqueros (93/140/CEE).
ULTIMA LINEA

NTN 03 005 - 98
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La Norma Técnica Nicaraghiense 03 005 - 98 ha sido preparada por el Comité Técnico de Normas COMITE TECNICO NACIONAL DE
HACCP y en su estudio participaron las siguientes personas:

COMITE TECNICO NACIONAL DE HACCP

Manuel Reyes Ponce Direccion de Promocién y Desarrollo Pesquero (MEDE - PESCA).
Oscar Garcia Ministerio de Agricultura y Ganaderia (MAG)

Edgardo Pérez Ministerio de Salud (MINSA)

Ana Cristina Miranda Ministerio de Agricultura y Ganaderfa(MAG)

Bemabela Orozco Ministerio de Agricultura y Ganaderfa(MAG)

Noem! Solano L. Ministerio de Economia y Desarrollo (MEDE)

Oscar Gémez J. Ministerio de Ecenomia y Desarrollo (MEDE)

1. OBJETO

La presente norma establece los procedimientos de analisis de referencia que deberén utilizarse para confirmar la presencia de residuos de
metales pesados y arsénico.

3. PROCEDIMIENTOS

Los procedimientos de analisis referencia que deberan utilizarse para confirmar la presencia de residuos seran los siguientes:

3.! Respecto al arsénico.

- espectrometria de absorcién atémica (AAS) (homo de grafito o técnica de generacién de hidruros),
- colorimetria (tras complejacién);

3.2 Respecto al cadmio y al plomo.

- espectrometria de absorcién atémica (AAS) thomo de grafito o llama),

« volumetria de redisolucién anddica por polarografia con impulsién diferencia (DPASV)

3.3 Respecto al mercurio,

- espectrometria de absorci6n atémica en fase de vapor en frio (AAS).

3.4 El procedimiento de analisis de referencia escogide deberé basarse preferentemente en la espectrometria de absorcion atémica (AAS)
y debera tener un limite de deteccion igual o inferior al del método de anélisis corriente.

4. REFERENCIA.

a) Decision de 1a Comision del 26 de Septiembre de 1990 por la que se establecen los métodos de referencia para la investigacién de
residuos de metales pesados y de arsénico (90/515/CEE)
ULTIMA LINEA

NTN 03 006 - 98

La Norma Técnica Nicaragiiense 03 006 - 98 ha sido preparada por el Comité Técnico de Normas COMITE TECNICO NACIONAL DE
HACCP y en su estudio participaren las siguientes personas:

COMITE TECNICO NACIONAL DE HACCP

Manuel Reyes Ponce Direccién de Promocion y Desarrollo de la Pesquero (MEDE - PESCA)
Oscar Garcia Ministerio de Agricultura y Ganaderfa (MAG)
Edgardo Pérez Ministerio de Salud (MINSA)
Ana Cristina Miranda Ministerio de Agricultura (MAG)
Bernabela Orozco Ministerio de Agricultura (MAG)
Noemi Solano L. Ministerio de Economia y Desarrollo (MEDE)
Oscar Gémez J. Ministerio de Economla y Desarrollo (MEDE)
1. OBJETO
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La presenie normaestablece los métodos de anélisis, los planes de muestreo y los niveles maximos de mercurio en los productos pesqueros

2. DEFINICIONES

2.1 Producto Fresco. Es el producto pesquero recién capturado, que no ha recibido tratamiento conservador y que se ha preservado
solamente por refrigeracién.

2.2 Autoridad Competente. Ministerio de Agricultura y Ganaderfa.
kS ESPECIFICACIONES Y REFERENCIAS

3.1 El contenido medio, resultante del analisis contemplado en el apartado 3.3.2 del inciso 3, en mercurio total en las partes comestibles
de los productos de la pesca no debera sobre pasar 0,5 ppm de producto fresco (0,5 miligramos por kilo de peso fresco). No obstante, este
contenido medio queda fijado en 1 ppm de producto fresco {1 miligramo por kilo de pesco fresco) en el caso de las paries comestibles de
las especies que figuran en ¢l Anexo.

3.2 El método de analisis que habra de utilizarse para la deteccidn de mercurio total es el previsto en la NTN 03 005 - 98

3.3 Muestreo

3.3.1 La autoridad competente establecera los planes de muestreo para los productos de la pesca frescos o congelados, teniendo en cuenta,

de una parte, los resultados de los controles nacionales y en el marco de los planes de vigilancia ejecutados de otra parte, los siguientes
factores:

A, Tipo de producto:
a) especies que figuran en el Anexo
b) otras especies

El numero minimo de muestras que deberan tomarse por lote respecto a cada categoria de producto sera el siguiente:

- categoria a). diez muestras tomadas sobre diez individuos distintos;
- cateporia b): cinco muestras tomadas sobre cinco individuos distintos;

3.3.2 Se proccdera al andlisis de 1a mezcla de las muestras finamente homogeneizada para obtener el contenido medio en mercurio. En

particular, cuando los peces de las especies que figuran en e} Anexo sean de distinto tamaiio, las muestras tomadas deberan ser repre-
sentativas de la composicion del lote.

4. REFERENCIAS

a) Decision de la Comision de las Comunidades Europeas del 19 de Mayo de 1993 por la que se fijan los métodos de andlisis, los planes
de muestreo y los niveles maximos en los productos de la pesca (93/351/CEE)

NTN 03 002-987 Requisitos para implementar el plan HACCP para productos pesqueros.
ANEXO

Tiburon (todas las especies)

Atin (Thunnus spp)

Boniie (Sarda spp)

Pez espada ( Xiphias gladius)

Pez vela (Istiophorus platypterus)
Marlin (Makaira spp)

Anguila (Anguilla spp)

Mero (Dicentrarchus labrax)
Raya (Raja spp)

ULTIMA LINEA

MARCAS DE FABRICA, COMERCIO
Y SERVICIO
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Reg. No. 11683 - M - 034959 Valor C$ 90.00 Clase (9)
Presentada : 01-10-98. Expediente No. 98-03613
Dr. Mario Gutiérrez Vasconcelos, Gestor Cficioso, Boehringer Opéngase.

Ingelheim Pharma KG., Alemana, solicita Registro Marca,
Fabrica y Comercio :

SPIRIVA
Clase (5)
Presentada : 09-10-98. Expediente No. 98-03740
Oponganse.

Registro de la Propiedad Industrial e Intelectual, Managua, 03-12-
98.- Dalia Magali Zamora Sanchez, Registradora Suplente,
3-1

Reg. No. 11687 - M - 034943 Valor C$ 90.00

Dr. Mario Gutiérrez Vasconcelos, Apoderado, S.C. JOHSON &

SON, INC., Estadounidense, solicita Registrc Marca, Fabrica y.

Comercio:
SONRISAS
Clase (5)
Presentada : 30-09-98. Expediente No. 98-03589
Opéngase.

Registro de la Propiedad Industrial e Intelectual, Managua, 01-12-
98 - Dalia Magali Zamora Sanchez, Regisiradora Suplente.
3-1

Reg. No. 11686 - M - (34944 Valor C§ 90.00

Dr. Mario Gutiérrez Yasconcelos, Apoderado. Schering-Plough Lid.,
Suiza. solicita Registro Marca. Fabrica y Comercio:

CLARIKAST
Clase (5)
Presentada : 30-09-98. Expediente No. 98-01590
Opongase.

Registro de 1a Propiedad Industrial e intelectual, Managua, 01-12-
98.. Dalia Magali Zamora Sanchez, Registradora Suplente.
3-1

Reg. No. 11685 - M - 034950 Valor C$ 720.00

Dr. Mario Gutidrrez Vasconcelos, Gestor Oficioso, Exac Holding
B.V.. Holandesa. solicua Regisiro Marca. Fabrica y Comercio:

Registro de la Propiedad Industrial ¢ Intelectual, Managua, 01-12-
98.- Dalia Magali Zamora Sanchez, Registradora Suplente.
3-1

Reg. No. 11692 - M - 034930 Valor C$ 90.00

Dr. Mario Gutiérrez Vasconcelos, Gestor Oficioso, British Airways
Plc., Inglesa, solicita Registro Marca de Servicio:

ONE WORLD
Clase (39)
Presentada : 23-09-98. Expediente No. 98-03459
Opéngase.

Registro de la Propiedad Industrial e Intelectual, Managua, 30-11-
98.- Dalia Magali Zamora Sdnchez, Registradora Suplente.
3-1

Reg. No. 11691 - M - 034951 Valor C§ 720.00

Dr. Mario Gutiérrez Vasconcelos, Gestor Oficioso, British Airways
Plc., Inglesa, solicita Registro Marca de Servicio:

Clase (39)
Presentada : 23-09-98. Expediente No. 98-03460
Opongase.

Registro de la Propiedad Industrial ¢ Intelectual. Managua, 30-11-
98.- Dalia Magali Zamora Sanchez, Registradora Suplente.
31

Reg. No. {1690 - M - 034942 Valor C$ 90.00

Dr. Mario Gutiérrez Vasconcelos. Gestor Oficioso. Novanis
Nutrition AG., Suiza, solicita Regisiro Marca Fabrica y Comercio:

COMPAT
Clase (i0)
Presentada : 30-09-98. Expediente No. 98-03579
Opongase.

Registro de la Propiedad indusirial ¢ Intelectual. Managua, 01-12-
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98.- Dalia Magali Zamora Sanchez, Registradora Suplente.
3-1

Reg. No. 11708 - M - 034935 Valor C$ 90.00

Dr. Mario Gutiérrez Vasconcelos, Apoderado, Grilnen GmbH. Ale-
mana, solicita Registro Marca Fabrica y Comercio:

Microser
Clase (5)
Presentada : 17-08-98. Expediente No. 98-02974
Opongase.

Registro de la Propiedad Industrial e Intelectual, Managua, 01-12-
98.- Dalia Magali Zamora Sanchez, Registradora Suplente.
3-1

Reg. No. 11707 - M - 034936 Valor C$ 90.00

Dr. Mario Gutiérrez Vasconcelos, Apederado, NOVARTIS AG.,
Suiza, solicita Registro Marca Fébrica y Comercio:

TIRLOR
Clase (5)
Presentada : 17-08-98. Expedicnte No. 98-02976
Opdngase.

Registro de la Propiedad Industrial e Intelectual, Managua, 01-12-
98.- Dalia Magali Zamora Sanchez, Registradora Suplente.
3-1

Reg. No. 11706 - M - 034948 Valor C$ 720.00

Dr. Mario Gutiérrez Vasconcelos, Gestor Oficioso, AUSTRALIAN
DAIRY CORPORATION, solicita Registro Marca Fabrica y Co-

mercio:
B
Clase (32)

Presentada : 17-08-98. Expedienie No. 98-02969
Opongase.

Registro de la Propiedad Industrial e Intelectual, Managua, 01-12-
98.- Dalia Magali Zamora Sanchez, Registradora Suplente.
3-1

Reg. No. 11705 - M - 034947 Valor C$ 720.00

Dr. Mario Gutiémez Vasconcelos, Gestor Oficioso, AUSTRALIAN
DAIRY CORPORATION, solicita Registro Marca Fibrica y Co-

mercio:
Clase (29)
Presentada : 17-08-98. Expediente No. 98-02967

Opdngase.

Registro de la Propiedad Industrial e Intelectual, Managua, 01-12-
98.- Dalia Magali Zamora Sanchez, Registradora Supiente,
3-1

Reg. No. 11704 - M - 034933 Valor C$ 90.00

Dr. Mario Gutiérrez Vasconcelos, Apoderado. ASTA Médica
Aktiengeselischaft, Alemana. solicita Registro Marca Fébrica y
Comercio:

CETROTIDE
Clase (5)
Presentada : 17-08-98. Expediente No. 98-02964
Opdngase.

Registro de la Propiedad Industrial e Intelectual, Managua, 01-12-
98.- Dalia Magali Zamora S4nchez, Registradora Suplente.
3-1

Reg. No. 11703 - M - 034934 Valor C$ 90.00

Dr. Mario Gutiérrez Vasconcelos, Apoderado, ASTA Médica
Aktiengesellschaft, Alemana, solicita Regisiro Marca Fabrica y
Comercio:

COFERTIL
Clase (5)
Presentada : 17-08-98. Expediente No. 98-02965
Opdngase,

Registro de la Propiedad industrial e intelectual, Managua, 01-12-
98.- Dalia Magali Zamora Sanchez, Registradora Suplente.
3-1

Reg.No. £1702 - M - 034937 Valor C$ 90.00

Dr. Mario Gutiérrez Vasconcelos, Apoderado, NOVARTIS AG.,
Suiza, solicita Registro Marca Fabrica y Comercio:
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TROPARIN Reg. No. 11682 - M - 034960 Valor C$ 90.00
Clase (5)
Presentada : {7-08-98. Expediente No. 98-02977 Dr. Mario Gutiérrez Vasconcelos, Apoderado, NOVARTIS AG.,
Opongase. Suiza, solicita Registro Marca Fabrica y Comercio:

Registro de la Propiedad Industrial e Intelectual, Managua, 01-12-
98 - Daliza Magali Zamora Sanchez, Regisiradora Suplente.
3-1

Reg. No. 11701 - M - 034938 Valor C§ 90.00

Dr. Mario Guiiérrez Vasconcelos, Gestor Oficioso, ZONAGEN,
INC., Estadounidense, solicita Registre Marca Fabrica y Comer-
cien

VASOMAX
Clase (5)
Presentada : 17-08-98. Expediente No. 98-02978
Opdngase.

Registro de la Propiedad Industrial ¢ Intelectual, Managua, 0i-i2-
98.- Dalia Magali Zamora Sinchez, Registradera Suplente.
3-1

Reg No. H1700 - M - 034957 Valor C$ 50.00

Dir. Mario Gutiérrez Vasconcelos, Gestor Oficioso, BESTFOQDS,
Estadounidense, solicita Registro Marca Fébrica y Comercio:

AdeS
Clase (32)
Presentada : 21-08-98, Expediente No. 98-03067
Opongase.

Registro de la Propiedad Industriai ¢ Intelectual, Managua, 01-12-
98.- Dalia Magali Zamora Sanchez, Registradora Suplente.
3.1

Reg. No. 11699 - M - 834927 Valor C$ $0.00

Dir. Mario Gutiérrez Vasconcelos, Apoderado, GLAXO GROUP
LIMITED, de Inglaterra, solicita Registro Marca Fabrica y Comer-
cio:

HAEMOTON
Clase (5)
Presentada : 26-08-98. Expediente No. 98-03114
Op6ngase.

Registro de la Propiedad Industrial e Intelectual, Manague, 30-11-
68.- Dalia Magali Zamora Sénchez, Registradora Supiente.
3-1

e, ——— o ——————————EYTTRYTR————

NEORAL
Clase (5)
Presentada : 09-10-98. Expediente No. 98-03761
Opongase.

Registro de ia Propiedad Industrial e Intelectual, Managua, 03-12-
98.- Dalia Magali Zamora Sdnchez, Registradora Suplente.
‘ 3-1

Reg. No. 11681 - M - 034961 Valor C$ 90.00

Dr. Mario Gutiérrez Vasconcelos, Apoderade. AVON PRODUCTS,
INC., Estadounidense, solicita Registro Marca Fabrica y Comer-
cio;

ADVANCE TECHNIQUES
Clase (3}
Presentada : 02-11-98. Expediente No. 98-04069
Opéngase.

Registro de la Propiedad Industrial ¢ Intelectual, Managua, 03-12-
98.- Daliz Magali Zamora Sanchez, Registradora Suplente,
3-1

Reg. No. 11680 - M - 034962 Valor C§ 90.00

Dr. Mario Guiiérrez Vasconcelos, Apoderado, AVON PRODLICTS,
INC., Estadounidense, solicita Registro Marca Fabrica y Comer-
cio;

EXPLORE
Clase (3)
Presentada : 02-11-98. Expediente No. 98-04070
Opdngase.

Registro de la Propiedad Industrial e Intelectual, Managus, 03-12-
98.- Dalia Magali Zamora Sdnchez, Registradora Suplente.
3.1

Reg. No. 11679 - M - 034963 Valor C§ 90.00
Dr. Marip Gutiétrez Vasconeelos, Apoderado, AVON PRODUCTS,

INC., Estadounidense, solicita Registro Marca Fébrica y Comer-
cig:

SPLAIT SECOND
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Ciase (3) Reg. No. 11675 - M - 034956 Valor C$ 720.00
Presentada : 02-11-98. Expediente No. 98-04071
Opéngase. Dr. Mario Gutiérrez Vasconcelos, Gestor Oficioso, AUSTRALIAN

Registro de la Propiedad Industriat e Intelectual, Managua, 03-12-
98 - Dalia Magali Zamora Sanchez, Registradora Suplente.
34

Reg No. 11678 - M - 034932 Valor C3$ 90.00

Dr. Mario Gutiémez Vasconcelos, Gestor Oficioso, GRUNENTHAL
ECUATORIANA, CIA. LTDA., Ecuador, sclicita Registro Marca
Fabrica y Comercio:

PEPTICUM
Clase (5)
Presentada ; 02-11-98. Expediente No, 98-04083
Opongase.

Regisiro de la Propiedad Industrial e Intelectual, Managua, 30-11-
98.- Dralia Magali Zamora Sanchez, Registradora Suplente,
3-1

Reg. No. 11677 - M - 034964 valor C§ 90.00

Dr. Mario Gutiérrez Vasconcelos, Apoederado, Hoechst Roussel Vet
GmbH, Alemana, solicita Registro Marca Fabrica y Comercio:

EXPERT
Clase (5}
Presentada @ G2-1 1-98. Expediente No. 98-04087
DOpdngase.

Registro de la Propiedad Indusirial ¢ Inielectual, Managua, 03-12-.

98 .- Datia Magali Zamora Sanchez. Registradora Suplente. -
3.4

Reg. No. 11676 - M - 034965 Valor C$ 90.00

Dir. Mario Gutiérrez Vasconcelos, Apoderado. IPR Pharmaceuticals,
Inc.. Puerto Rico, solicita Registro Marca Fabrica y Comercio:

ZINGTAB

Clase (5}
Presentada : 62-11-98, Expediente No, 98-04096
Opéngase.

Reyistro de 1a Propiedad Industrial e Intelectual. Managua, 03-12-
98.- Dalia Magali Zamora Sanchez, Registradora Suplente.

-

3-1

DAIRY CORPORATION, Australia, solicita Registro Marca Fi-
bricay Comercio.

DA (OOD

Clase (30)
Presentada : 17-08-98. Expediente No. 98-02968
Opdngase.

Registre de 1a Propiedad Industrial & Intelectual, Managua, 03-12-
98.- Dalia Magali Zamora Sanchez, Registradora Suplente.
3-1

Reg. No. 11689 - M - 034946 Valor C$ 720.00

Dr. Guy José Bendafia Guerrero, Apederado, OK} ELECTRIC
INDUSTRY €O, LTD.,, Japonesa, solicita Registro Marca Fébrica
y Comeigio: :

OKI

Clase (2)
Presentada : 30-09-98. Expediente No. 98-03582
OpoOngase,

Registro de la Propiedad Industrial € Intelectual, Managua, 02-12-
98.- Dalia Magali Zamora Sanchez, Registradora Suplente.
3-1

Reg. No. 11688 - M - 034945 Valor C§ 720.00

Dr. Guy José Bendana Guerrero, Apoderado, OK! ELECTRIC
INDUSTRY CO, LTD.. Japonesa, solicita Registro Marca Fabrica
y Comercio:

OKI

Clase {16)
Presentada : 30-09.98, Expediente No. 98-03383
Opongase,

Registre de 1a Propiedad Industrial ¢ Intelectual, Managua, 02-12-
98.- Dalia Magali Zamnora Sdnchez. Registradora Suplente.
3-i
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Reg. No. 11607 - M - 0126475 Valor C$ 90.00

Lic. Manuel Riguero Torres, Representante de INVERSIONES
RAPALO, S.A., Nicaragtiense, solicita Registro Nombre Comer-
cial .

PLAZA CORPORATIVA
Nombre Comercial

Distingue: Un establecimiento comercial dedicado a servicios de
arriendo de médulos de oficinas.

Presentada : 07-Septiembre-1998
Opdngase.

Registro de la Propiedad Industrial e Intelectual, Managua, cuatro
de Diciembre 1998.- Dra. Dalia Magali Zamora, Registrador Su-
plente. 3-1

Reg. No. 11608 - M - 0126474 Valor C$ 90.00

Lic. Manuel Riguero Torres, Representante de INVERSIONES
RAPALO, S.A., Nicaragilense, solicita Registro Nombre Comer-
cial :
PLAZA FONTANA
Nombre Comercial

Distingue: Un establecimiento dedicadc a la prestacion de servi-
cios de cafeterfa y venta de alimentos y bebidas,

Presentada : 07-Septiembre-1998
Opbngase.

Registro de la Propiedad Industrial ¢ Intelectual, Managua, cuatro
de Diciembre [998.- Dra. Dalia Magali Zamora, Registrador Su-
plente. 3-1

Reg. No. 11610 - M - 361531 Valor C$ 720.00

Dr. Mario Camacho Prada, Representante de APUESTAS DE NI-
CARAGUA, S.A_, Nicaragiiense, solicita Registro Marca de Ser-
vicio;

Clase ; (41)
Presentada : 29 - Octubre - [998
Opdngase.

Registro de la Propiedad Industrial e Intelectual, Managua, cuatro
de Diciembre-1998.- Dra. Dalia Magali Zamona S., Registrador
Suplente. 3-1

LA GACETA - DIARIO OFICIAL 7

Reg. No. 11611 - M- 23677 Valor C$ 90.00

Dr. Femando Somarriba de Valery, Apoderado de 1a Sociedad THE
POPULATION COUNCIL, INC., Estadounidense, solicita Regis-
tro de Marca de Fabrica y Comercio :

NESTORONE
Clase (05) Int.
Presentada : el 16 de Septiembre de 1998
Opdnganse.

Registro de la Propiedad Industrial e Intelectual, Managua, 06 de
Octubre de 1998.- Dra. Maria Soledad Pérez de Ramirez. Registra-
dor de la Propiedad Industrial ¢ Intelectual de Nicaragua.

3.1

Reg. No. 11612 - M - 28390 Valor C$ 90.00

Dr. Ruddy A. Lemus Salman, en carécter de A poderado de la Firma
ISK AMERICAS INCORPORATED, de Estados Unidos de Amé-
rica, solicita concesién de Paiente de Invencién denominada

«COMPUESTOS DE BENCENO SUSTITUIDOS, PROCESO
PARA SUPREPARACION Y COMPOSICIONES HERBICI-
DAS Y DEFOLIANTES QUE LAS CONTEENEN»

Opdnganse.
Registro de la Propiedad Intelectual, Managua, 9 de Diciembre de
1998.- Maria Soledad Pérez de Ramirez, Registrador.
31
Reg. No. 11617 - M - 28395 Valor C§ 720.00

Dr. Ruddy A. Lemus Salman, Apoderado de FLORIDA ICE &
FARM COMPANY, Costarricense, solicita Marca de Fabrica y

Comercio : ﬁ
KAISER
A4
Clase (32)
Presentada : 07 Octubre 1998
Opdngase.

Registro de la Propiedad Industrial e Imelecival, Managua, tres de
Diciembre 1998.- Dra. Dalia Magali Zamora S., Registrador Su-
plente. 31

Reg. No. 11616 - M - 28393 Valor CS 90.00
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Dr. Ruddy A. Lemus Salman, Apoderado de STIEFEL
LABORATORIES INC,, Estadounidense, solicita Marca de Fébri-
cay Comercio ;

TARMED

Clase (05)
Presentada : 04 Junio 1998

Opéngase.

Registro de la Propiedad Industrial e Intelectual, Managua, tres de
Diciembre 1998.- Dra. Dalia Magali Zamora S., Registrador Su-
plente. 3-1

Reg. No. 11615 - M - 28394 Valor C$ 90.00

Dr. Ruddy A. Lemus Salman, Apoderado de STIEFEL
LABORATORIES INC., Estadounidense, solicita Marca de Fébri-
cay Comercio :

DUOPLANT
Clase (05)
Presentada : 04 Junio 1998
Opongase.

Registro de la Propiedad Industrial e Intelectual, Managua, tres de
Diciembre 1998.- Dra. Dalia Magali Zamora S., Registrador Su-
plente. 3-1

Reg. No. 11684 - M - 034931 Valor C$ 90.00

Dr. Max Francisco Lépez Lopez, Apoderado BACARDI &
COMPANY LIMITED. las Bahamas. solicita Registrc Marca FA-
bricay Comercio:

ANCESTOR
Clase (33)
Presentada : 09-10-98. Expediente No, 98-03739
Opéngase

Registro de la propiedad Industrial e Intelectual, Managua, 26-11-
98.- Dalia Magali Zamora Sinchez, Registradora Suplente.
3-1

Reg. No. 11711 - M - 260502 Valor C$ 90.00

Dr. Ronald Martinez Sevilla. Apoderado de ROMABON INTER-
NACIONAL SOCIEDAD ANONIMA. Costarricense. soicita Re-
gistro Marca de Fébrica y Comercio :

PASTYLUX
Clase (02)
Presentada . 27-Octubre-1998
Opdngase.

Registro de la Propiedad Industrial ¢ Intelectual, Managua, tres de
Diciembre 1998.- Dra. Dalia Magali Zamora S., Registrador Su-
plenic. 3-1

Reg. No. 11710 - M - 260589 Valor C§ 90.00

Dr. Ronald Martinez Sevilla, Apoderado de ROMABON INTER-
NACIONAL SOCIEDAD ANONIMA, Costarricense, solicita Re-
gistro Marca de Fébrica y Comercio :

RINDEXEK
Clase (02)
Presentada : 27-Octubre-1998
Opéngase.

Registro de la Propiedad Industrial e Intelectual, Managua, tres de
Diciembre 1998.- Dra. Dalia Magali Zamora $., Registrador Su-
plente. 3-1

Reg. No. 11474 - M - 035730 Valor C$ 720.00
Dr. Carlos José L.opez, Apoderado de la sociedad Grupo Bufalo,

S.A. de C.V., Mexicana, solicita registro de la Marca de Fébricay
Comercio:

RETD

Clase (30)
Presentada : el 30 de Septiembre de 1998. Exp. # 98-03603
Opdngase

Registro de la Propiedad Industrial ¢ Intclectual. Managua, | de
Diciembre de 1998.- Dra. Dalia Magali Zamora Sanchez, Registra-
dora Suplente de la Propiedad industrial e Intelectual de Nicara-
gua. 3-1

Reg. No. 11473 - M - 035727 Valor C$ 720.00

Dr. Carlos José Lopez, Apoderado de la sociedad Granja Avicola
Ricura, 5.A., Costarricense. solicita registro de la Marca de Fibri-

s DELIIDO

Presentada : el 30 de Septiembre de 1998. Exp. # 98-03604
Opdngase

Registro de la Propiedad Industrial e Intelectual, Managua, 25 de
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Noviembre de 1998.- Dra. Datia Magali Zamora Sanchez, Regis-
tradora Suplente de [a Propiedad Industrial e Intelectual de Nicara-
gua. 3-1

Reg. No. 11779 - M. 075917 - Valor C$ 720.00
Sr. Eduardo Ferméandez Pujals, Presidente y Apoderado Generalisimo

de 1a Sociedad Comercial CABANAS, SOCIEDAD ANONIMA,
Nicaragliense, solicita Registro Marca de Comercio:

3 L Cabaisia 4

b

Clase (30)

Presentada : 04-Noviembre-1998

Opdngase

Registro de la Propiedad Industrial ¢ Inteleciual, Managua, veinti-
dés de Diciembre de 1998.- Dra. Marfa Soledad Pérez de Ramirez,
Registradora. 3

SECCION JUDICIAL
SUBASTAS

Reg. No. 11765 - M - 270858 Valor C§ 90.00

A las nueve de la mafiana del dia veintidos de Enero de mil
novecientos noventa y nueve, en el focal de este Juzgado, Subdstase
fote de terreno situado en Las Tejas Jurisdiccion de Matagalpa, que
mide siete punto treinta y cuatro manzanas de extensién superfi-
cial. cercado con alambres de pias de tres hilos, ubicado dentro de
los siguientes linderos NORTE: Liborio Flores Tercero; SUR: Be-
neficio Alemania; ESTE: Nicolasa Valverde Rivera; y QESTE:
Mercedes lerrera de Collins. DEMANDA : Mercedes Herrera de
Collins. DEMANDADO: José Emilio Bolaflos Loaisiga. BASE
2 Un mil quiniemos cérdobas. Oyense posturas : Dado Juzgado
Local Civil. Matagalpa. veintidos de Diciembre de mil novecientos
noventa y ocho.- Lic. Martha Loaisiga Cruz. Juez Locai Civil,
Matagalpa.- Fatima Blandon, Sria. 3-1

Reg. No. 11766 - M - 265285 Valor C$ 90.00

A las dos de |a tarde del dia veintidos de Enero de mil novecien-
tos noventa y nueve, en el local de este Juzgado, Subastase lote de
terreno situado en Las Tejas Jurisdiccion de Matagalpa, que mide
siete punto dos manzanas de extension superficial, cercado con alam-
bres de puas de tres hilos, con los siguientes linderos : NORTE:
Camino Real de! Rastro Municipal a Waswali; SUR: Antena que
era de Radio Insrurreccion; ESTE: Liborio Flores Tercero; y José
Emilio Bolanos: y OESTE: José Angel Cruz Gonzilez. DEMAN-
DA: Mercedes Herrera de Collins. DEMANDADQO: Maximo Ra-
mon Huena Montencgro. BASE : Un mil quinientos cérdobas.

LA GACETA - DIARIO OFICIAL 7

Oyense Posturas, Dado Juzgado Local Civil, Matagalpa, veintidos
de Diciembre de mil novecientos noventa y ocho.- Lic. Martha
Loaisiga Cruz, Juez Local Civil, Matagalpa. 3-t

Reg. No. 11764 - M - 270856 Valor C$ 90.00

A las diez de la mafana del dfa veinticinco de Enero de mil
novecientos noventa y nueve, en el local de este Juzgado, subastase
propiedad rural ubicada en Comarca Oliwas Jurisdiccion de
Mulukukd, Municipio de Rfo Blanco, departamento de Matagaipa,
que mide Un mil doscientas sesenta manzanas de extensién super-
ficial, ubicada dentro de los siguientes linderos; NORTE: Juan
Toribio y Faustino Jarquin Espinoza; SUR: Henry Gonzélez Mora-
les y Simedn Balbino; ESTE: Pedro Luke Dévila y Juan Toribio; y
OESTE: Pedro Luke Ddvila. DEMANDA : Marcelino Blandén
Montenegro. DEMANDADO: Alberto Pineda Ubeda. BASE:
Cuatro mil cérdobas. Oyense Posturas. Dado Juzgado Local Civil,
Matagalpa, veintidos de Diciembre de mil novecientos noventa y
ocho.-Enmendado: las-QOliwas-Valen.- Lic. Martha Loaisiga Cruz,
Juez Local Civil, Matagalpa. 3-1

Reg. No. 11747 - M - 361457 Valor C$ 180.00

Nueve de la mafiana del dia velnticinco de Enero de mil nove-
cientos noventa y nueve, local de este Juzgado, subastarse el si-
guiente bien inmueble; consistente en: Bien Inmueble, ubicado en
Barrio Santa Clara, de la Rolter, cinco cuadras al Norte, identifica-
do con el Nilmero: ochenta y seis y ochenta y siete (86 y 87), com-
prendido dentro de los siguientes linderos particulares: NORTE:
Mary de Barboza, calle de enmedio; SUR: Fernando Salazar; ESTE:
Avenida de enmedio, Augusto Mcnally y QESTE: Lote de terrenc
del seflor Horacio Océn Ubau, inscrito bajo en Numero : 45.125;
Tomo 631; Folio : 237; Asiento Segundo (2°). Columna de Inscrip-
ciones, Seccion de Derechos Reales, Libro de Propiedades del Re-
gistro Piblico de Managua. En el juicio Ejecutivo Singular Hipote-
cario promovido por el sefior JOSE OSCAR CAMPOS
BUITRAGO, en contra de la sefiora MARIA DE JESUS URBINA
MAIRENA, como deudora principal. Base de la Subasta Once mil
ciento sesentiseis dolares con sesentiseis centavos de dolar ameri-
canos (USS$ 11,166.66) o su equivalente en cordobas. de principal
mds intereses moratorios devengados desde la fecha de liquidacion,
hasta la fecha del efectivo y total pago y Jas costas y gastos de la
presente ejecucion. Posturas estricto contado. Dado en el Juzgado
Quinto Civil de Distrito de Managua, a los nueve dias del mes de
Diciembre de mil novecientos noventa y ocho.-Enmendado.-1.-
Vale.- Dra. Ana Clemencia Corea Ocon, Juez Quinto Civil de Dis-
trito de Managua. 3-1

Reg. No. 11252 - M - 289081 Valor C$ 450.00

Sdquese a subasta los bienes muebles y se sefiala la fecha del dia
martes veintiséis de Enero de mil novecientos noventa y nueve
con hora de las nueve de la mafiana, para la subasta de los si-
guientes bienes descritos asi : Una prensa hidraulica de treinta to-
neladas de dos troqueladoras Marca WMW cezallas eléctricas de
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cincuenta toneladas, sobre una maquina de cortar tubo Marca TECO,
de tres soldadores de doscientos veinte voltios cada uno Marca
LINCOLN; Un equipo de acetileno con sus accesorios marca
VICTOR; de dos prensas hirdulicas de cincuenta toneladas Marca
P-337; Una Guillotina Manual Cisalla para varillas marca VED,
Una dobladora de platino; De siete mesas metalicas para trabajo;
de un tanque de metal con capacidad de ciento diez galones de
agua, de un tanque de Nicalit para almacenar agua de quinientos
galones; De un Yunque de quinientas libras; De dos méquinas
inyectoras pldsticos horizontales; De una maquina inyectora de plés-
tico tipo vertical; de un esmeril eléctrico tipo E-& serie Numero
FAB 96620, marca Letag; De un horno grande de concreto y hierro
de tres metros por un metro diez centimetros para fundir bronce;
De una Fragua manual modelo F-51, Marca British; De dos tala-
dros de mesa trifasico series A-2496; de tres prensas para taladros
de mesas; De cinco Prensas de banco modelo 150 Mn, Marca
Trimos-Acesas; De una bascula modelo P-5 serie nimero 3405005
prometdlica; De un soldador generador trifisico, serie niimero A-
544510, marca Lincoln; De cinco tanques metalicos de veintitrés
por veinticuatro, por ciento treintiuno pulgadas cada uno; De un
tanque metdlico de dieciocho por veinte por ciento treintidos pul-
gadas; De un tanque metélico de cuarentidos por cuarentiocho por
ciento treintidos pulgadas; De un tanque metélico de dieciocho por
dieciocho por cuarenta puigadas; De un tanque metélico de cuaren-
ta por cuarentinueve por ochenticuatro pulgadas; De cuatro pulidoras
de doble eje; De un taladro de columna wrifasico modelo NK; De
un bloower o0 bomba de aire para homo Marca Denver; De un mo-
tor elécirico de siete y medio caballos de fuerza, serie nimero
M89H-20794, Marca Baldor; d¢ un secador de tubos para hornos
de ciento cincuenta y dos por ciento veinticinco por siete puigadas;
de ochenta cajuelas metalicas para moldes; de dos crisoles de quin-
ce por veinte por doscientos veintisiete pulgadas de uno y un cuarto
de espesor; De un homo de estructura para galvanizado; De dos
moldes de inyeccion de plastico de tensores de un molde para in-
yeccion pldstico de perillas de seis puntos; deun molde para inyec-
cidn plasticos de cinco puntos; De cuatro tanques metélicos de vein-
ticinco por veinticuatro por ciento treintiuna pulgadas; De un mo-
tor eléctrico trifasico marca SIEMEN de siete y medio caballos de
fuerza; De una bascula modelo Star, serie 33010, Marca Hobert;
De un Horno bituminador; De un motor eléctrico de dos MM H.P,
tipo MBT 132-§; De un remolque multiuso de ocho y media tone-
ladas marca EMENZA; De una maquinaria y equipo con tormor
TOS serie Numero 055200840680, modelo SN 55B, De un tomo
clasting-Colcheter diecisiete; De un torno The Warner & Swasey;
De una fresadora Bridgebord, serie Namero J-90620, con su equi-
po; De una rectificadora TOS, serie Numero 40126; De un esmeril
Letang, serie Namero 96627, Modelo E-7; De una Fresadora TOS,
seri¢ nimero 57227 con su equipo; De una sierra eléctrica TOS,
serie numero 1525181, modelo 1967; De un soldador Lincoln con
sus accesorios; De una prensa Franco; De una Pulidora; De cuatro
prensas para fresadoras; De un escritorio; De un Archivador. Eje-
cutado: Cromos Industriales, S.A., representado por el sefior José
Crecencio Orozco Hembessy Edgard Delgado Montalvén. Ejecu-
ta: Mauricio Gomez Lacayo y Carlos Gémez Blandén. Base de la
Subasta: Quinientos mil cérdobas (C$500.000).- Se oiran posturas
legales.- Dado en ¢! Juzgado Civil del Distrito de Granada, a los
treinta dfas del mes de Noviembre de mil novecientos noventa y

ocho.-Adriana Maria Cristina Huete Lépez, Juez Civil de Distrito
de Managua.- Ana 1. Chavarria, Sria. 3-1

Reg. No. 11355- M- 367331 Valor C$ 180.00

Séquese a subasta una propiedad ubicada en Muy Muy, jurisdic-
cién de esta ciudad, consistente en una casa y solar de doce varas
de frente por veintisiete varas de fondo y la casa construida mide:
seis metros de frente por seis metros de fondo con divisiones inter-
nas y una cocina a medio construir, la casa de bloques, techo de
zinc, piso antificial, servicios de agua, luz, letrina, una pila para
almacenar agua, conteniendo arboles frutales dentro de los siguien-

[ tes linderos NORTE: Adaly Albarenga; SUR: Carmen Gutiérrez;

ESTE: Socorro Gonzdlez; OESTE: Danilo Rivas, el dia veintiséis
de Enero de mil novecientos noventa y nueve a las nueve de la
mafana. Lugar : Este Juzgado. Base de Ejecucion : 5,000.00. Eje-
cuta : Aurora Flores Garcia. Ejecutada: Hilda Soza Chavarrta.
Juzgado Local Civil Matagalpa, once de Diciembre de mil nove-
cientos novemia y ocho, las nueve de la manana.- Lic. Martha
Loaisiga Cruz, Juez Local Civil Matagalpa.- Fitima Blandon
Granados, Sria. 3-1

Reg. No. 10745 - M - 290527 Valor C$ 180.00

Dlez de la mafiana, veintisiete de Enero mil novecientos noven-
ta y nueve; Local Juzgado, subastarse: Inmueble urbano ybicado
Municipio de Telica, Cantén San Antonio, mide: Treinia y nueve
varas de norte a sur por treinta y seis varas de oriente a poniente,
linderos: ORIENTE: calle enmedio, Ramén Dolmus; PONIENTE:
Espectacién Szlmerén; NORTE: Eliseo Gémez; SUR: Calle Haydee
Mendoza; la que s¢ encuentra inscrita bajo el nomero : 11.394,
Asiento : [3% Folios : 147 y 148 del Tomo 604 Seccion de Dere-
chos Reales del Registro Publico de la Propiedad Inmueble del
Departamento de Ledn. EJECUTA: Corporacidén de Desarrollo Eco-
nomico Local Sociedad Andnima. EJECUTADO: Marcial Munguia
Medina y Martha Lucfa Bzldelomar Barreto. BASE POSTURA:
Dieciséis mi} cordobas. Se oirdn posturas. Juzgado Primero Civil
de Distrito, Ledn, trece de Noviembre de mil novecientos noventa
y ocho.- Flor de Marfa Arcia Callejas, Juez Primero Civil de Distri-
to de Ledn. 3]

Reg. No. 11636 - M - 366066 Valor C$ 90.00

Tres de la tarde, del veintiocho de Enero de 1999, Local este
Juzgado, subastara propiedad rustica, ubicada en Comarca
Guilguero, Municipio de Matiguas de este Depto. de Matagalpa, de
80 Mzs, lindante : NORTE: Juan Ballesteros Castro y Nicolds
Sequeira; SUR: Orlando Sobalvarro, Armando Cruz Térrez;
ORIENTE: Antonio Lépez, Isidro Barrera D; y OCCIDENTE: Er-
nesto Sandoval, Gloria Cuadra y otro. Base : 10,000, Ejecuta:
Rafael Calero Zamora. Ejecutado : Antonio Espinoza Zeleddn.
Oyense Posturas. Dado en el Juzgado Local Unico de San Ramén,
Depto. de Matagalpa, catorce de Diciembre de mil novecientos
noventa y ocho.- Lic. Juana Rodriguez Torrez, Juez Local Unico
de S. Ramoén. 3-1
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